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Il y a 120 ans, un homme aux rêves de chocolat 
posait les premières pierres d’une aventure hors 
du commun. Léon Voisin, visionnaire et explorateur 
passionné, sillonnait le monde à la recherche des 
fèves de cacaos les plus rares, les plus nobles.

De ses voyages naquit une chocolaterie d’exception, 
nichée au cœur de Lyon, capitale de la gastronomie 
française. Depuis, la Maison Voisin perpétue ce  
savoir-faire artisanal avec exigence et poésie.

Engagée aux côtés de petits producteurs,  
fidèle aux filières courtes et respectueuses de 
la biodiversité, Voisin défend un chocolat durable,  
pur et responsable. 

Aujourd’hui, ce sont les héritiers de la troisième 
et de la quatrième génération, entourés de leurs 
brigades d’experts et collaborateurs inspirés, qui 
écrivent un nouveau chapitre de l’histoire Voisin. 
Une histoire portée par l’exigence du goût, la force 
de la transmission et l’élan d’une passion partagée. 
Ensemble, ils explorent les plus beaux terroirs 
cacaoyers, révèlent la richesse des flaveurs  
et cultivent l’art d’un plaisir sincère, à offrir comme  
à déguster.

LE LABEL D’ÉTAT 
pour  

L’EXCELLENCE  
DES SAVOIR-FAIRE FRANCAIS 

ARTISANAUX

LA CAPITALE  
DE LA GASTRONOMIE  

FRANÇAISE

Découvrez notre sélection de cafés  
et chocolats à offrir ou partager au fil de ces pages  
ou dans la version digitale de ce catalogue.

Quand le chocolat devient messager 
de vos valeurs et de votre identité
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La préservation de gestes rares  
Rien n’est laissé au hasard : notre brigade 
intervient manuellement pour garantir la 
qualité de chaque recette. 

Mélange des ingrédients, décoration des 
chocolats fins, réalisation des pralinés et 
ganaches jusqu’à la mise en coffret… 

La force de notre maison repose sur 
un savoir-faire artisanal qui se transmet 
de génération en génération depuis plus 
d’un siècle.

Faites vivre une expérience inoubliable 
Offrez à vos équipes ou à vos clients un moment unique  
et gourmand avec les Ateliers Voisin. À la chocolaterie,  
au cœur de Lyon, ou chez vous, alliez réunion de travail  
et expérience sensorielle autour du chocolat, du café ou 
des spécialités lyonnaises. 

Ateliers de fabrication, master-classes, dégustations et 
soirées « pairing » spiritueux et chocolat : Voisin vous 
accompagne dans la création d’événements sur mesure. 

La salle Léon Voisin accueille jusqu’à 40 personnes 
et propose petit-déjeuner, déjeuner traiteur et options 
cadeaux. 

POUR VOS CLIENTS OU VOS COLLABORATEURS
 Serge, un savoir-faire immense.
Des gestes précis qui témoignent   

de notre amour  du chocolat ! 

Les chardons modelés  
avec précision par Christelle
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ATELIERS VOISINLes 

LOCATION DE SALLE DE SEMINAIRE
ATELIERS DE FABRICATION
MASTERCLASS DE DÉGUSTATION

Découvrez nos formules
« Ateliers Voisin »  
Contact : Julien Viallon
06 20 65 70 55
j.viallon@chocolat-voisin.com



CADEAUX DÉCOUVERTE

Nous sélectionnons les plus beaux terroirs  
et les meilleurs crus d’Amérique Centrale, 
d’Amérique du Sud, d’Afrique et d’Asie.

Assortiment de 36 napolitains issus des cacaos 
les plus réputés : Papouasie, Venezuela, Saint-
Domingue, Tanzanie, Sao Tomé et Équateur.  
- 180 g

1 - Étui 4 tablettes 
Grandes Origines de chocolat 
Sélection de quatre terroirs : Madagascar, 
Tanzanie, Cuba et  Guatemala.  
4 x 100 g

2 - Écrin napolitains  
Grandes Origines de chocolat  

Découvrez une collection réunissant les grandes origines du chocolat,
 et savourez la personnalité gustative de chaque pays producteur. 

Voisin 
s'engage
pour les petits 
producteurs et 
la biodiversité

CACAO
100 %

DURABLE

Équateur 
Chocolat puissant aux 
tonalités fruitées et notes  
de noisette. 73 % cacao

Saint-Domingue 
Un chocolat aux arômes 
puissants et aux saveurs 
profondes.  
72 % cacao

Venezuela 
Chocolat puissant  
aux tonalités boisées  
et fruitées.  
75 % cacao

Tanzanie 
Saveur intense d’un 
chocolat aux notes fruitées 
et subtiles. 78 % cacao 

Madagascar 
Notes de fruits jaunes  
et d'agrumes au goût 
intense de chocolat. 
74 % cacao

Papouasie 
Alliance de saveurs 
aromatiques fruitées 
et vanillées.  
72 % cacao

Guatemala 
Chocolat puissant aux 
notes boisées et de fruits 
jaunes. 78 % cacao 
 
Cuba 
Notes grillées  
et boisées au goût  
intense de cacao.
78 % cacao

Sao Tomé 
Harmonie de saveurs  
épicées et flaveurs  
de fruits exotiques. 
75 % cacao 

Joa Souza / Shutterstock.com

Grandes Origines
CADEAUX DÉCOUVERTE

LE TOUR 
DU MONDE  

DES GRANDES 
ORIGINES DE 
CHOCOLAT

NOTRE SÉLECTION 
DE QUATRE 
ORIGINES 

EXCEPTIONNELLES

Livret de dégustation
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4  - CUBE

AMANDES 
POUDRÉES 

CHOCOLAT

3  - CUBE 
AMANDES 

NOISETTES

8 - POCHETTE  
MINI MENDIANTS

7  - POCHETTE  
PÂTES DE FRUIT

LES PETITES ATTENTIONS

5 - CUBE
ASSORTIMENT DE 

CHARDONS LIQUEUR

7 - Pochette Pâtes de fruits Poire, passion, myrtille, mandarine, abricot, citron vert, framboise, fraise - 200 g    
8 - Pochette Mini mendiants Fruits secs d’automne : amande Valencia, noisette du Piémont, raisin de Corinthe, pistache 
d’Iran sur lit de chocolat noir 70 % ou chocolat lait 36 % - 200 g  9  - Pochette Écorces d’oranges Écorces d’oranges confites 
maison trempées dans un chocolat noir intense 70 % - 200  g

6 - CUBE  
CROC’CARRÉ 

3  - Cube Amandes Noisettes Assortiment d’amandes et de noisettes lentement grillées à cœur, enrobées de chocolat noir 70 %, 
chocolat au lait ou chocolat blond - 300 g   4  - Cube Amandes poudrées chocolat Amandes lentement grillées à cœur au 
chocolat noir intense 70 % et poudrées de cacao pur - 300 g   5 - Cube Assortiment de chardons liqueur Alcools fins issus de 
nos distilleries régionales : Chartreuse des Alpes, eau de vie de framboise, génépy de montagne, liqueur kirsch, myrtille de montagne et poire 
Williams - 250 g  6 - Cube Croc’carré Chocolat noir 70% et lait associé à des ingrédients sélectionnés dans le monde entier : pavot 
bleu du Pakistan, raisin de Corinthe, éclats de fèves de cacao du Salvador, canneberge d’Amérique du Nord, fruits secs torréfiés (amande 
Valencia, noisette du Piémont, sésame de Kamataka…) - 250 g

9 - POCHETTE  
ÉCORCES D’ORANGES
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XXL
11 - Mendiant noir  
Chocolat noir 70 % cacao, garni de 
noisettes et amandes grillées, écorces 
d'orange confites maison, pistaches 
entières et cranberries confites - 
1,5 kg - Plié cadeau

12 - Mendiant lait   
Chocolat au lait, garni de pistaches, 
noisettes grillées, amandes grillées 
et écorces d’orange confites maison - 
1,5 kg - Plié cadeau

Spectaculaires tablettes
Surprenez  
vos collaborateurs  
et vos clients avec ce 
chocolat grand format. 

36 x 36 cm
1,5 kg

Effet Waouh 
immédiat !

Les oursons à la guimauve… 
Une attention pleine de douceur
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Nouvelle 
création

10 - Étui 8 oursons Assortiment d’oursons 
guimauve à la vanille Bourbon de Madagascar 
enrobés de chocolat au lait et d’oursons guimauve 
framboise enrobés de chocolat noir - 190 g

Plié cadeau,  
prêt à offrir !

98

Un cadeau 
généreux et ultra 
gourmand.



Une sélection de chocolats fins 
proposée dans un élégant coffret 
délicatement emballé et serti d’un 
ruban double satin.

17  - Ballotin Prestige 
Écorces d’orange 
Écorces confites maison  
trempées dans un chocolat 
noir intense 70 %
450 g
Plié cadeau

18  - Ballotin Prestige 
Rochers Malakoff praliné lait  
Praliné pur noisette aux éclats de 
noisettes du Piémont caramelisées, 
douceur du chocolat au lait
Environ 40 rochers - 450 g
Plié cadeau

CHOCOLATS FINS

Guide de  
dégustation

OFFREZ UNE VALEUR SÛRE

16 - Écrin 4 chocolats fins
Séminaires, réceptions, accueils hôtellerie. 
Une sélection de 4 chocolats fins. 
Conditionné par 50 unités.

Retrouvez les chocolats iconiques  
de Voisin dans notre Ballotin Prestige  

Craquez pour le plus gourmand 
de nos chocolats pralinés !

ROCHER LAIT 
MALAKOFF PRALINÉÉCORCES 

D’ORANGE CONFITES

Succulentes

450 grammes de pur bonheur !

BALLOTIN
Prestige Incomparable
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13 - Ballotin Prestige  
Chocolats fins - 250 g  
Environ 24 chocolats - 12 variétés

LA VALEUR  

SÛRE DE VOS 

CADEAUX 

D’AFFAIRES 

15  - Ballotin Prestige
Chocolats fins - 750 g   
Environ 72 chocolats - 25 variétés

14 - Ballotin Prestige
Chocolats fins - 500 g
Environ 45 chocolats - 20 variétés

11

Nouveau 
design

Nouveau 
design

Nouveau 
design



Le coffret Passion Chocolat  
« Design crème » est uniquement 

vendu du 16 janvier au 15 novembre, 
pour les périodes de fêtes, découvrez 

le coffret Passion « Design rouge 
Joyeuses Fêtes » (voir page 15) 

Écrin luxe signé des dessins délicatement figuratifs 
de l’illustratrice lyonnaise Céline C. Chaverot*. 
Un coffret aux finitions soignées conçu comme 
un véritable objet d’attention. Chaque détail a été 
pensé pour sublimer l’instant de dégustation, entre 
élégance discrète et matériaux ennoblis. 
Un cadeau d’exception.

Quand le chocolat devient bijou…

19 - Coffret Passion 
Chocolat
Du 15 janvier au 15 novembre  
Les chocolats fins intemporels et 
les créations de  l’année dans un 
écrin premium avec rabat aimanté. 
Env. 28 chocolats - 310 g 
Env. 40 chocolats - 440 g 
Env. 62 chocolats - 680 g
Env. 110 chocolats - 900 g

20 - Coffret Passion 
Palets chocolat
Finesse des meilleurs chocolats : 
noir 70 %, chocolat au lait, 
caramel, moka, blanc vanille, 
environ 50 palets - 250 g 

21 - Coffret Passion 
Écorces d’orange
Écorces confites maison trempées 
dans un chocolat noir intense 
70 % - 250 g 

22 - Coffret Passion 
Amandes poudrées 
chocolat
Amandes grillées enrobées de 
chocolat noir 70 %, poudrées 
de cacao - 250 g

23 - Coffret Passion 
Duo Amandes Noisettes  
au chocolat
Assortiment d’amandes et de 
noisettes lentement grillées à 
cœur, enrobées de chocolat noir 
70 %, lait entier ou caramel blond 
- 250  g

24 - Coffret Passion 
Rochers praliné - noir et lait
Praliné pur noisette aux éclats de 
noisettes du Piémont caramelisées, 
enrobés d’un intense chocolat noir 
70 % ou d’un onctueux chocolat au 
lait 36 % - 380 g 

POUR LES ESTHÈTES

Coffret Passion

*C. Chaverot - ccommeline.comVisuels non contractuels 1312



Guide de  
dégustation

Offrez un cadeau raffiné et personnalisé aux couleurs de votre entreprise.
Les coffrets de chocolats Voisin peuvent désormais s’habiller de votre logotype 
ou d’un message de vœux sur mesure. Une attention gourmande et élégante, 
qui porte votre signature !

portant votre signature
OFFREZ UN COFFRET VOISIN 

Sur la base des coffrets Passion
Deux possibilités de personnalisation.  
À partir de 50 exemplaires. 
Délai minimum commande-livraison :  
un mois après validation.

1 - Option logo stickers 
Toutes les formes et couleurs possibles
Fond coloré ou transparent

2 - Option bague 
Imprimez vos messages, photos,  
graphismes et votre logo

Service cadeaux d’affaires :  
Julien Viallon • 06 20 65 70 55
j.viallon@chocolat-voisin.com
Nous pouvons vous accompagner dans la création de 
votre personnalisation avec notre studio de création.
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PERSONNALISATION

du 1er décembre au 15 janvier
Les chocolats fins intemporels  

et les créations de l’année  
dans un écrin premium  

avec rabat aimanté.

CHOCOLATS FINS

 
Env. 28 chocolats - 310 g 
Env. 40 chocolats - 440 g 
Env. 62 chocolats - 680 g
Env. 110 chocolats - 900 g

19 - COFFRET PASSION
Design rouge « Joyeuses fêtes »

Passion
COFFRET

1514

NOTRE  
BEST SELLER  

DES CADEAUX 
D’AFFAIRES
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CONFIDENTIEL…

25 - Papillote de Lyon : 
la Palace
Papier cello aux couleurs chatoyantes.
Assortiment de cinq recettes (⅔ chocolat noir 
⅓ chocolat lait) : ganache noire pure, ganache 
chocolat au lait, ganache noire à l’orange, 
praliné Malakoff, praliné à l’ancienne. 
5 couleurs assorties 26 - Papillote de Lyon : 

l’Originale 100% noir   
Papier cello aux couleurs chatoyantes. 
Assortiment de cinq recettes de chocolats noirs : 
ganache pure, ganache à l’orange, praliné Malakoff, 
praliné à l’ancienne, pâte d’amande.
5 couleurs assorties

Sachet 1 kg 
Env 80 papillotes 

Sachet 300 g
Env 25 papillotes 

Sachet 1 kg 
Env 80 papillotes 

Sachet 500 g
Env 40 papillotes 

27 - Papillote de Lyon : 
la corbeille 
Assortiment de chocolats noirs et lait  
(ganache et praliné) - 1,5 kg 
5 couleurs assorties

ÉCLATS DE FÊTES !

POUR VOS 
ESPACES 
D’ACCUEIL

1716

28 - Coffret Hiver étoilé
Les chocolats fins intemporels et les créations 
de l’année dans un coffret exclusif 
Taille 1 : 480 g
Taille 2 : 680 g
À partir de 30 coffrets

Coffret Hiver étoilé 
Une sélection de chocolats fins sertie dans un écrin 
orange so chic au délicat décor d’étoiles givrées.
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Nouvelle 
création
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30 - Coffret Noël assortis 
Assortiment de palet d’or, écorces 
d’orange confites maison, mini 
mendiants et marrons glacés - 320 g
Plié cadeau

29 - Coffret Palets d'or 
La recette authentique, réalisée à partir d’une 
ganache noire de grands cacaos 70 % à la crème 
fleurette de Normandie. Les palets sont dorés à 
la main avec une véritable feuille d’or 22 carats. 
Environ 40 palets d’or - 350 g
Plié cadeau

du 15 novembre au 10 janvier

MARRONS
GLACÉS

PALETS  
D’OR
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Délicieux Noël !



31 - Coffret Passion  
Truffes lyonnaises - Design Joyeuses Fêtes 
Roulées une à une à la fourchette dans la poudre de cacao, nos truffes sont 
fabriquées dans le respect de la tradition, à base d’une onctueuse ganache 
au chocolat noir 70 % et à la crème fleurette de Normandie.
Environ 25 truffes - 360 g

Les truffes
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PUISSAMMENT 
CHOCOLAT
du 15 novembre au 10 janvier
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BOX
33 - La Box Spécialités de Lyon
Toutes les icones dans un coffret  
1 sachet de Coussins de Lyon - 250 g
1 pochette de Quenelles de Lyon - 200 g
1 pochette de Pralines Roses de Lyon - 250 g
1 sablé de Pralines Roses de Lyon - 300 g
1 tablette chocolat Pralines Roses de Lyon - 110 g

BOX
Spécialités de Lyon

32 - La Box Signature Voisin
Une sélection d’incontournables créations
1 sachet de Papilottes de Lyon - 200 g
1 ballotin Prestige de chocolats fins - 250 g (cf. page 10)
1 étui spécialités - 230 g
1 pochette d’écorces d’orange - 200 g
1 pochette de mini mendiants - 200 g
1 cube Amandes Noisettes au chocolat - 300 g
3 tablettes de chocolat noir Grandes Origines - 3 x 100 g

Offrez 
le meilleur 
de Voisin !

BOX
Signature Voisin



Au cœur de la tradition 
lyonnaise,   
ces douceurs mêlent audace et raffinement, 
à l’image de l’histoire gourmande de la 
ville. Empruntant aux grands noms comme 
la Mère Brazier, pionnière des saveurs 
franches, ou Paul Bocuse, ambassadeur 
du goût à la française, elles incarnent 
l’élégance de la gastronomie locale. Jeux 
de textures, notes d’agrumes, ganaches 
onctueuses et éclats gourmands rendent 
hommage à un patrimoine culinaire ancré 
dans la précision et la générosité. Ces 
créations, emblèmes sucrés d’un savoir-
faire transmis et réinventé, prolongent 
la lignée d’excellence qui fait rayonner 
Lyon bien au-delà de ses Halles.
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L a  f a m e u s e  q u e n e l l e  e s t 
traditionnellement liée à la cuisine 
des  bouchons et  des  «  mères 
lyonnaises ». Réinterprétées par 
Voisin dans une version chocolatée, 
les Quenelles de Lyon forment un 
duo de pralinés, l’un onctueux, pur 
noisette du Piémont aux éclats de 
fèves de cacao, l’autre croustillant, pur 
amande Valencia, enrobé d’un mince 
nappage de chocolat blanc.

L'hommage 
aux mères lyonnaises

Laissez-vous tenter par ce bijou de 
chocolat serti d’une fine couche de 
pâte d’amande candie. Vous voilà 
au cœur de l’histoire de Lyon. En 
1643, la ville est épargnée par la 
peste. Pour remercier la Vierge Marie, 
les échevins déposent un écu d’or sur 
un coussin de soie à la basilique de 
Fourvière. La gourmandise éponyme 
est aujourd’hui l’ambassadrice de 
la capitale de la  soierie et de la 
gastronomie.

L'ambassadeur 
de Lyon

Ces délicieuses rocailles roses nées 
entre le Rhône et la Savoie vers 1860 
sont incontestablement les spécialités 
iconiques de la cité. Nos maîtres cho-
colatiers les confectionnent de façon 
traditionnelle, depuis la torréfaction 
des meilleures amandes jusqu’au nap-
page du sucre à la louche pour une 
saveur exceptionnelle.

La spécialité iconique 
de la cité

2524
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36 - Ballotin 
Env. 25 Coussins - 
350 g

37 - Écrin 
Contient 3 Coussins. Séminaires,  
réceptions, accueils hôtellerie.
Conditionné par 50 unités.

34 - Coffret
L’écrin emblématique original. 
N°1/ 18 Coussins - 240 g
N°2/ 28 Coussins - 380 g

35 - Format event 
Cocktails, réceptions, séminaires.  
À présenter par vos soins sur plateau  
de dégustation (non fourni) - 900 g
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39 - Pochette
N°1/ Env. 16 Quenelles - 200 g

38 - Étui
Élégant et classique.
N°1/ 20 Quenelles - 240 g
N°2/ 30 Quenelles - 370 g

40 - Écrin 
Contient 4 Quenelles. Séminaires, 
réceptions, accueils hôtellerie. 
Conditionné par 50 unités.

41 - Format event 
Cocktails, réceptions, séminaires.
À présenter par vos soins sur plateau 
de dégustation (non fourni) – 900 g

PARTAGER UN PATRIMOINE

2726



43 - 
Pochette 
Pralines roses 
de Lyon - 
250 g

44 - Tablette gourmande
Mexique 73 % - Pralines roses de Lyon 
Alliance du chocolat noir puissant du Mexique et du 
craquant de la véritable Praline rose de Lyon, spécialité 
iconique de la cité de la gastronomie - 110 g

45 - Écrin 
Séminaires, réceptions,  
accueils hôtellerie.  
Contient environ 25 pralines. 
Conditionné par 50 unités - 45 g

42 - Format event  
Cocktails, réceptions, 
séminaires. À présenter par 
vos soins sur plateau de 
dégustation (non fourni) 
- 2 kg
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46 - Boite spécialités de Lyon 
Coussins, Quenelles et Pralines roses de Lyon  
N°1/230 g - env. 23 spécialités
N°2/310 g - env. 43 spécialités
N°3/475 g - env. 58 spécialités

Les coffrets officiels 
des stars lyonnaises 
de la gastronomie

PARTAGER UN PATRIMOINE

Retrouvez les trois spécialités 
iconiques de Lyon  

dans un étui unique  
aux couleurs de la Cité.

2928
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Nous sourçons nos cafés en circuit court, dans le respect 
des petits producteurs et de la biodiversité.  
Et c’est à Lyon, au cœur du 9e arrondissement, que nous 
réalisons artisanalement la torréfaction de nos crus.

Coffrets collector des spécialités iconiques de Lyon :  
Coussins de Lyon, Quenelles de Lyon, Pralines roses - 280 g
À collectionner après dégustation.

LA CAPITALE  
DE LA GASTRONOMIE  

FRANÇAISE

3130

Lyon nous transporte !
Voisin s’associe aux artistes lyonnais 
pour célébrer notre belle cité.

49 - Coffret métal  
Design
Création Lisa / Agence PLM

47 - Coffret métal Bellecour 
Création Laurent Laloge, 
aquarelliste

48 - Coffret métal  
Quai de Saône
Création Laurent Laloge, 
aquarelliste

Nouvelle
aquarelle
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Pause-café Voisin « Los Olivales » dans une agence lyonnaise

CORNER CAFÉ EN ENTREPRISE
une pause café qui a du sens

Torréfié 
ici !



VENEZUELA

BRÉSIL
COLOMBIE

COSTA RICA
SALVADOR

INDE
ÉTHIOPIE

ITALIE

tropique 
Le 

 
du café

SAINT-DOMINGUE

CAFÉS 100 % ARABICA

Brésil 

Assemblage de grands arabicas 
d’altitude. Torréfaction douce pour 
une consommation même le soir.

Doux et légèrement caramélisé

Italien

Torréfaction poussée pour cet assem-
blage de grands crus d’Amérique latine 
et d’Afrique de l’Est. 

Idéal “ristretto”. Corsé et long

Indes  
Malabar

Arabica cueilli puis exposé à la 
mousson de mai à septembre.

Tasse moelleuse sans acidité,  
notes d’épices 

Moka
Décaféiné

Naturellement décaféiné à l’eau.  
À consommer du matin jusqu’au soir.

Doux et léger

Colombie

Grand cru des hauts plateaux de la 
cordillère des Andes.

Fruité et aromatique 

Moka
Éthiopie 

Assemblage des plus grands crus 
des hauts plateaux d’Éthiopie.

Authentique, arôme intense

CAFÉS BLEND 
ARABICA / ROBUSTA

Assemblage de grands crus arabicas 
et une pointe de robusta.

Le café bar par excellence
80 % Arabica

Barista

Lungo

Assemblage de grands crus arabicas. 
Pour les amateurs de grandes tasses.

Corsé et puissant

Andalucia
Salvador  

Cultivé en forêt à 1 400 mètres 
d'altitude dans une ferme de la  
région d'Ahuachapan.

Notes de pain d'épices et de miel

Costa
Rica

Pur arabica d’altitude cultivé sur un 
terroir volcanique.

Acidulé,  
notes de noisette 

C A F É S  D E  S P É C I A L I T É
DES CAFÉS D’EXCEPTION

Saint 
Domingue

 
Produit à 1 200 mètres d’altitude sous 
ombrage et cueilli à la main dans un 
microclimat idéal au développement 
des cerises de café.

Notes fruitées  
et gourmandes

Les cafés de spécialité représentent moins de 10 % de la production mondiale. 
Ils sont le haut de gamme des terroirs. Un café vert est dit « de spécialité »  

s'il obtient une note supérieure à 80 sur 100 d’après le protocole international 
de la SCA (Speciality Coffee Association).

GRAIN • MOULU • CAPSULE

GRAIN • MOULU • CAPSULE

GRAIN • MOULU • CAPSULE

GRAIN • MOULU • CAPSULE

GRAIN • MOULU • CAPSULE GRAIN • MOULU • CAPSULE GRAIN • MOULU

Située dans le département de 
Santander à 1 650 mètres d'altitude, 
cette plantation indépendante se 
cultive sous ombrage, une méthode 
plus respectueuse de l'environnement. 

Saveurs douces et fruitées, 
légères sensations acidulées

GRAIN • MOULU

GRAIN • MOULU • CAPSULEGRAIN • MOULU • CAPSULE CAPSULE GRAIN
3332

LA COLLECTION 
INCONTOURNABLECAFÉS

Los Olivales
Colombie



NOTRE OFFRE 
MACHINES 

PROFESSIONNELLES  
POUR CAFÉ EN 

GRAINS

Marque suisse incon- 
tournable, réputée pour  

la qualité d’extraction de 
son café et la simplicité 

d’utilisation de ses  
machines. Fiables et 

robustes, les machines 
Jura sont idéales en 

entreprise.

L’entreprise rhodanienne 
BSF Coffee Group 
propose une large gamme 
de machines à grains 
pour un café savoureux 
de qualité professionnelle. 
Optez pour une 
technologie de pointe, 
un design élégant et une 
durabilité renforcée par 
un service client engagé. 

Voisin a sélectionné en exclusivité 
deux des meilleures marques 
de machines professionnelles 
pour leur fiabilité et leur capacité 
à bonifier nos cafés.

Livraison en direct du café  
et de ses accompagnements.

52 - Pack de 3 étuis de 10 capsules
Pack découverte composé de trois étuis : 
Costa Rica (fruité),  Moka (équilibré), 
Barista (corsé) 
Compatible Nespresso �51 - Pack de 3 cafés  

de spécialité en  grain
- 3 x 1  kg  
Pack découverte de 3 sachets 
de cafés de 1 kg grands crus 
100 % Arabica, Italien 
(corsé), Andalucia (doux), 
Moka Éthiopie (équilibré)

LE
 C

AF
É 

Grain, moulu  
ou capsule,  
à chacun sa tasse !

50 - Café moulu  
- 3 x 250 g 

Pack découverte de 3 sachets de 
cafés grands crus, Colombie (fruité), 

Brésil (doux), Barista (corsé)

CLÉ EN MAIN 
Avec nos formules de 
location, profitez de nos 
services inclus et du SAV 
réalisé par les équipes de 
techniciens Voisin.

CAPSULE 
ALU

3534

ÉTUDIONS
ENSEMBLE
VOTRE CORNER 
PAUSE-CAFÉ, 
le lieu de partage 
de votre entreprise.
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Offrez des produits 
d’exception  

made in Lyon
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ATELIER DE FABRICATION VOISIN
24, avenue Joannès Masset 

69009 Lyon - France

+33 (0)4 78 64 02 02
accueil@chocolat-voisin.com

www.chocolat-voisin.com


